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Grupo Interóleo desarrolla
con éxito el proyecto Visiolive
para clasificar la aceituna

31 de marzo.- Buenos resultados y
satisfacción generalizada con el
proyecto Visiolive. Grupo Interó-
leo, que participa en el programa
(financiado por el Ministerio de In-
dustria con el apoyo de la Unión
Europea a través del Plan de Re-
cuperación) junto a Citoliva e ISR,
ha implementado con éxito el Sis-
tema de Visión Integrado en Patio
de Almazara para la Inspección de
Lotes de Aceituna Online, desarro-
llado por ISR. Ha aprovechado la
recién concluida campaña de re-
colección para implementarlo y re-
alizar el correspondiente
seguimiento en las tres cooperati-
vas participantes: Nuestra Señora
de la Misericordia (Torreperogil),
Oleícola Baeza y San Ginés y San
Isidro (Sabiote). El objetivo: clasifi-
car de forma precisa y objetiva la
aceituna que entraba en la alma-
zara para minimizar el consumo
de agua en el lavado al detectar
qué lotes lo requerían. 
La encargada del programa Visio-
live, y responsable del Departamento de Asesoramiento al
Socio en Grupo Interóleo, Mariela Valdivia, muestra su satis-
facción por los resultados obtenidos. “Hemos podido compro-
bar cómo se ha minimizado el consumo energético durante la
molturación de aceituna en las tres cooperativas participantes
con respecto a la cosecha pasada. Igualmente hemos dismi-
nuido las paradas de máquinas, así como las averías debido a
un incorrecto clasificado y una excesiva suciedad de la acei-
tuna entrante. Resultados muy prometedores sobre todo en
una campaña difícil como la que hemos terminado, toda vez

que había menos aceituna de la prevista en un principio y se
ha estado recogiendo en campo hasta finales de febrero”.
Grupo Interóleo ha podido comprobar también como se ha au-
mentado la calidad del aceite de oliva producido en las tres co-
operativas participantes en el programa. “Los aceites que han
elaborado en La Misericordia de Torreperogil, Oleícola Baeza
y San Isidro de Sabiote han tenido una calidad superior por-
que la aceituna recepcionada se ha clasificado de forma pre-
cisa y concreta gracias a este programa informático que ha
permitido la inspección automática y no invasiva de los lotes”.
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24 de marzo.- El Consejo Regulador de la Denominación de
Origen Protegida Poniente de Granada ha celebrado la XIX
Edición de sus Premios a los Mejores Aceites de Oliva Vírge-
nes Extra producidos en la campaña 2022/23. El Convento de
San Antonio de Montefrío acogió la entrega de premios que
contó con la presencia de una nutrida representación de auto-
ridades, entre ellas, el presidente de la Diputación Provincial
de Granada, José Entrena Ávila; la delegada de Agricultura,
Celia Santiago Buendía, y la alcaldesa de Montefrío, Reme-
dios Gámez Muñoz, quienes acompañaron al presidente del
Consejo Regulador, Francisco Marino Cano Pérez y a alcaldes
y alcaldesas de los municipios de Íllora, Algarinejo, Salar y
Zagra, entre otros, junto a los integrantes del Consejo Regula-
dor y los directivos de las almazaras premiadas. 
El premio al mejor aceite de oliva virgen extra de la categoría
frutado maduros lo recibió el socio de Grupo Interóleo, la al-
mazara Roldán Oliva, con sede en Íllora, gracias a su picual-

lucio con frutado medio a aceituna madura, con notas verdes a
hierba verde, allozas e higuera, que recuerda a la cáscara de
plátano y la manzana madura. El jurado destacó su sabor
amargo y picante medios con equilibrio y armonía perfectos. 

Grupo Interóleo colabora con la Fundación Plant
for the Planet para plantar un millón de árboles

Roldán Oliva, socio de Grupo Interóleo, gana 
el Premio al Mejor AOVE Poniente de Granada

24 de marzo.- Grupo Interóleo participará en la campaña
puesta en marcha por la Fundación Plant of the Planet con el
objetivo de plantar un millón de árboles en Andalucía. Una es-
trategia en la que la Diputación Provincial de Jaén colabora
tras la firma de un memorándum con esta entidad sin ánimo
de lucro, acto al que asistió nuestra Directora de Gestión, Án-
gela Cobos. Dentro de la Responsabilidad Social Empresarial
y como parte del cumplimiento de los Objetivos de Desarrollo
Sostenible, Grupo Interóleo quiere contribuir a construir un en-
torno saludable y mejorar nuestra huella de carbono.

Premios Expoliva a la Calidad
de los AOVEs para tres socios
21 de marzo.- Tres socios de Grupo Interóleo han sido reco-
nocidos por el jurado de los Premios Expoliva 2023 a la Cali-
dad de los Aceites de Oliva Virgen Extra. En concreto,
Aceites del Moral S. L. ha sido galardonado con uno de los
premios; mientras que Nuestra Señora de los Remedios y
Oleocampo recibirán sendas menciones. Un reconocimiento
más a la constante apuesta por la calidad con la que, año a
año, se obtienen aceites cada vez más excelentes.



news

Olivar y aceite, mucho más
que una cultura milenaria

Hablar de olivar y de aceite de oliva y más concretamente del vir-
gen y del virgen extra, desde la provincia de Jaén, es mucho más
que hablar de un cultivo y la actividad económica que de este se
deriva. 
El olivar y el aceite de oliva ha supuesto y supone para Jaén una
influencia tal, que ha sido el eje vertebrador tanto en el ámbito
económico, como social, industrial, medio ambiental, cultural, po-
lítico y en general, de la vida de todos los municipios de la provin-
cia durante siglos.
Hablamos de una extensión de cerca de 600.000 hectáreas dedi-
cadas al cultivo del olivar y a la obtención por
tanto de aceite de oliva. La gran mayoría de esa
extensión, lo es de olivar tradicional, por lo que el
impacto es aún mayor. Durante cientos de años,
el cultivo ha sido el protagonista estrella del deve-
nir de esta provincia, y su población ha sido la
responsable de cuidar uno de los mayores bos-
ques del planeta. 
Sobre la importancia de este cultivo se ha escrito
mucho y desde hace mucho tiempo, pero en los
tiempos que corren en el primer tercio del siglo
XXI, quizá sean dos de sus aspectos los que
cabe destacar sobre manera y hacen que tanto el
olivar como el aceite de oliva, y por ende la pro-
vincia de Jaén, un reconocimiento especial.

EL CARÁCTER MEDIOAMBIENTAL DEL OLIVAR Y LA CONDI-
CIÓN DE ALIMENTO SALUDABLE DEL ACEITE DE OLIVA.
Todos recordaremos el año 2022 por muchos motivos, pero segu-
ramente uno de ellos será que alcanzamos las temperaturas más
altas desde que hay registros durante un mayor periodo de
tiempo, además de por una sequía extrema que genera un déficit
hídrico muy preocupante. No sabemos si es cambio climático o
un nuevo ciclo severo de altas temperaturas y falta de lluvia, pero
en lo que todos coincidimos es que algo está ocurriendo con el
clima. Y ahí el olivo y el bosque de 600.000 hectáreas de la pro-
vincia de Jaén juegan un papel crucial. Está demostrado que un
olivo es capaz de absorber en torno a 2 kg/día de CO2 (uno de
los causantes del cambio del clima) y por tanto nos convierte en
un pulmón de la biodiversidad de nuestra zona geográfica. Este
aspecto debe ser reconocido por las instituciones, organismos de
cualquier ámbito y la sociedad en general. Como sociedad preo-
cupada por el futuro que vamos a dejar a próximas generaciones,
el olivar tradicional y su carácter de sumidero de CO2 debe ser
una de las prioridades de cualquier política. No estamos hablando
de políticas de “greenwashing” llevadas a cabo por las grandes
corporaciones, hablamos de proteger nuestro medio ambiente y
los recursos naturales que tanto han dado al ser humano. De un
uso eficiente de los recursos y de prácticas agrícolas que fomen-
ten la biodiversidad antes de que sea demasiado tarde. Y el cul-
tivo del olivar, que existe en la cuenca del Mediterráneo desde
hace más de 2.000 años, debe ser la punta de lanza de esta

nueva forma de agricultura.
El segundo aspecto más relevante de este cultivo es su fruto, el
aceite de oliva. Uno de los tres vértices de la dieta mediterránea,
con innumerables cualidades saludables e infinitas posibilidades
gastronómicas, es en definitiva un alimento necesario para nues-
tra alimentación. En 2020 y tras el inicio de la reciente pandemia
del COVID 19, se convirtió en uno de los productos más aprecia-
dos por los consumidores. La población mundial está en aumento
y la FAO espera que para 2050 esta sea de unos 9.500 millones
de personas. Y por tanto uno de los grandes retos de la humani-

dad es dar de comer a tanta población, de una
manera sana y sin esquilmar los recursos natura-
les que existen. Por eso el olivar y sus agricultoras
y agricultores deben ser reconocidos como los que
nos alimentan y nos van a alimentar. Cabe desta-
car que sin la grasa vegetal más saludable que
existe, el aceite de oliva, sería imposible digerir ali-
mentos básicos como la carne, pescado o verdu-
ras. No es casualidad que este alimento lleve con
nosotros desde el inicio de la civilización.
Por estos dos aspectos, el olivar y el aceite de
oliva deberían ser más conocidos por la sociedad
en general, más reconocidos y protegidos por or-
ganismos e instituciones nacionales e internacio-
nales y en definitiva tener una mayor presencia

mediática poniendo en valor estos y otros aspectos.
Desde nuestra empresa, Grupo Interóleo, a la que pertenecen
17.000 olivicultores, somos plenamente conscientes de ello, y por
eso desde 2020 estamos comprometidos con la defensa y divul-
gación de nuestro cultivo y de nuestro producto mediante la im-
plantación de una estrategia de Responsabilidad Social
Empresarial. A través de ella pretendemos mejorar nuestra socie-
dad y proteger nuestro medio ambiente mediante actuaciones de
impacto directo. Todo esto nos ha permitido exportar más del 40%
de nuestras producciones, convertirnos en una de las empresas
líderes del sector, aportar una mayor renta a nuestros socios y
que puedan seguir viviendo de su actividad en zonas geográficas
eminentemente rurales que sin esa actividad ya habrían desapa-
recido. El agricultor está especializado en su cultivo, pero a través
de Grupo Interóleo puede abordar los mercados para comerciali-
zar sus producciones de manera que obtengan una renta necesa-
ria para vivir de su actividad. Y es que la complejidad de los
mercados actuales, consumidores cada vez más exigentes en
cuanto a calidad y seguridad alimentaria y una gran distribución
moderna cada vez más concentrada, la globalización del cultivo,
mayor número de requisitos legales y burocráticos, obliga al sec-
tor primario a participar de estructuras profesionalizadas que le
permitan desarrollar la actividad de comercialización con garan-
tías de éxito. Por eso en 2009 un grupo de cooperativas y alma-
zaras industriales decidieron constituir el Grupo Interóleo, que
hoy comercializa el 12% de la producción de Jaén, el 4% de la
española y el 1,5% de la producción mundial de aceite de oliva.

Artículo del gerente 
de Grupo Interóleo, 
Esteban Momblán, 
para el libro 
“El secreto del Cambio”,
de José Luis Romera
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¡¡Ampliamos la oferta hasta el 28 de febrero!! 
También dispones de la oportunidad de contratar
cualquier oferta de la tarifa general de Blaveocon
un 10% de descuento por pertenecer al Grupo In-
teróleo. 
Este servicio precisa cumplir el requisito de ser
socio, familiar, o allegado de un agricultor vincu-
lado a una cooperativa o almazara privada del
grupo.
Solicita el formulario de adhesión en tu coopera-
tiva o almazara o directamente escríbenos a tele-
fonia@interoleo.com
No lo dudes, aprovecha esta magnífica oportuni-
dad a un precio inigualable y comienza a disfrutar
de conexión a internet y llamadas sin límites.

Aprovecha la oferta especial para ti y tu familia, solo por perte-
necer a la gran familia de Grupo Interóleo.
Queremos que estés siempre protegido y la mejor forma de
hacerlo es tener el seguro de Adeslas con unas garantías
magníficas gracias al acuerdo que hemos firmado con ellos. 
Infórmate en tu cooperativa o almazara. 
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