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Resultados del aforo de olivar de
almazara. Campaiia 2022/2023

Aforo de produccion en

ANDALUCIA

Aceituna para almazara

2.980.000t

O

Aceite de oliva

587.000t

Un 49,1 % menos que la produccién final de la pasada campafia.
Un 47,5 % menos que la media de las ultimas 5 campaiias.

Fuente: Elaboracién propia de la CAPADR.

3 de octubre.- Grupo Interéleo ha asistido a la presentacion
del aforo de la campafia de aceituna realizado por la conse-
jera de Agricultura, Carmen Crespo, en el Museo bero de
Jaén. Un acto en el que estuvieron presentes el presidente y
el gerente del Grupo, Juan Gadeo y Esteban Momblan, res-
pectivamente. Una vez conocida la produccion de aceite de
oliva estimada, Grupo Interéleo califica de realista la disminu-
cion de un 49% en la cosecha 2022/2023 en Andalucia, mien-
tras que en la provincia de Jaén la pérdida sera mayor, de
hasta un 60%. Segun los datos aforados por la Junta de Anda-
lucia, en Espafia no alcanzaremos las 900.000 toneladas de
aceite de oliva, lo que significa una importante disminucion
que haré que los precios suban ligeramente, aunque por ello
no debe resentirse el consumo.

Resultados del aforo de olivar de
almazara. Campafia 2022/2023

Aforo de produccion en Jaén

Aceituna para almazara

937.000t

Aceite de oliva
200.000 t

Rto.: 21,3 %

d] Un 60 % menos que la produccién final de la pasada campaiia.
l Un 59,8 % menos que la media de las Gltimas 5 campafias.

Fuente: Elaboracion propia de la CAPADR con datos de las Declaraciones PAC 2021.

Resultados del aforo de olivar de

almazara. Campaiia 2022/2023

Aforo de produccién por provincias

Variacion aceite

(media 5 Gltimas
campafias)

Aforo aceituna de
almazara ()

Variacién aceite

PROVINCIA (campaiia anterior)

Aforo aceite de oliva (t)

Almeria 55.000 10.000/ 31,0% -25,7%|
cadiz 52.000 9.000) -15,7% -19,2%|
Cérdoba 850.000 158.000 -42,9% -47,3%|
Granada 331.000, 70.000) -433% -41,4%|
Huelva 52.000 10.000/ 57% -18,5%|
Jaén 937.000) 200.000/ 59,8% 60,0 %|
Malaga 215.000 40.000 393% -30,4%|
Sevilla 488,000 90.000) 254% -35,2%|
/ANDALUCIA 2.980.000 587.000 -47,5% -49,1%

Fuente: Elaboracion propia de la CAPADR.

Grupo Interoleo explica en San Juan de
Villargordo por qué apostar por la union

7 de octubre.- El presidente de Grupo In-
teroleo, Juan Gadeo, particié en una jor-
nada celebrada en una de nuestras
cooperativas socias, la SCA San Juan
de Villargordo. La actividad tuvo como
principal objetivo el de acercar a los j6-
venes agricultores a las cooperativas.
Grupo Interolo explicé el porqué es im-
portante, hoy en dia, ser cooperativista,
por qué apostar por la concentracion
para tener mas fuerza, y qué oportunida-
des pueden tener los jovenes dentro del
coperativismo olivarero.
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Mariela Valdivia

Desde el afio 2016, el Consejo Oleicola Internacional (COI) in-
trodujo el contenido en ésteres etilicos como nuevo parame-
tro de calidad. Debido principalmente a la relacién directa
existente entre este parametro, el estado sanitario del
fruto y las practicas de elaboracion.

Los ésteres etilicos se forman por la reaccién de un
acido graso libre (responsable de la acidez) y el etanol. Por
lo tanto, todo aquello que favorezca la acidez en el aceite
(hidrolisis de los triglicéridos), supondra un aumento de
su contenido de esteres etilico, al igual que todo aquello
que favorezca la presencia de etanol en el aceite.

El contenido de etanol en los aceites puede tener un origen
natural del fruto como resultado del metabolismo de este. Es
decir que su presencia va a depender de la variedad como del
estado de madurez del fruto, o como origen los procesos fer-
mentativos que se dan el proceso.

Con todo, las medidas de control de los ésteres etilicos
seran aquellas asociadas al estado sanitario y de madu-
rez del fruto, asi como aquellas que eviten los proce-
sos fermentativos en el proceso de elaboracion y
almacenamiento.

Debemos de partir de aceitunas en buen estado sanitario y de
madurez. Todo aquello que provoque la pérdida de integridad
de la aceituna, por exceso de madurez, por presencia de
plaga o enfermedad, por transporte inadecuado, va a
propiciar el comienzo de procesos fermentativos que den
lugar a la presencia de etanol y acidez libre. Sin olvidar
que la cantidad de etanol natural en la aceituna aumenta
para una misma variedad por su estado de madurez.

Por ello, se debe de adelantar la recoleccion, favorecer la inte-
gridad del fruto en la recoleccion y transportarla de forma que
se garantice la no rotura de la aceituna.

Ya en el patio, debemos de evitar lavar el fruto y sobre
todo el almacenamiento en grandes tolvas de alimentacion al
molino durante periodos de tiempo largos que favorecen el
desarrollo de procesos fermentativos.

A partir del momento de la molturacién se hace impres-
cindible evitar puntos muertos en el circuito de elabora-
cion para evitar que la pasta se acumule y se fermente.

Estudios recientes sobre la formacion de esteres etilicos y eta-
nol durante el proceso de centrifugacion de la pasta de acei-
tuna mostraron como hay un punto intermedio entre |a salida
del decanter y la centrifuga vertical, donde se sintetiza una
parte de los ésteres etilicos. Nos referimos al receptaculo
bajo el vibrofiltro, donde por su disefio se suele acumular
aceite que en ese punto del proceso se encuentra con gran
cantidad de agua y azucares en dilucién, pasando a ser
un punto critico en el que los procesos fermentativos se dispa-
ran. Por tanto, hay que favorecer en este punto la limpieza y la
no acumulacion del aceite.

Por lo descrito se hace de obligado cumplimiento, la limpieza
constante de todo el proceso que elimine todo resto de
materia organica que pueda haber, asi como evitar hu-
medad y temperatura que favorecen los procesos fermen-
tativos y por tanto la presencia de ésteres etilicos.

Aligual que se hace obligado la limpieza de instalaciones y
equipos, es logico resaltar que la presencia de humedad y
restos de materia organica en los aceites junto al aumento
de temperatura que se produce en los meses estivales
va a favorecer el aumento de los ésteres etilicos en los
aceites almacenados que han llegado al verano. Por ello,
es de vital importancia las condiciones en las que estan al-
macenados estos aceites. Los aceites deben de llegar lo

mas limpios posible a la bodega, para ello nunca hay
que olvidar el trabajo de clarificacion de la centrifuga verti-
cal, el paso de los aceites por una prebodega en la que en
unas 24 h reposan y se purgan, para pasar a la bodega con la
menor cantidad posible de humedad y de impurezas, sin dejar
de purgar periddicamente una vez que estan en la bodega.
Como alternativa a todo este proceso esta el de filtrado de
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los aceites que se hace sobre todo muy recomendable
en los aceites de mayor calidad. Con la filtracion elimina-
mos todo resto de humedad e impurezas y evitamos
todo riesgo de fermentacion que puede hacer que un aceite
pierda en poco tiempo la calidad inicial con la que se produjo.

Las Ultimas investigaciones en la formacion de los ésteres eti-
licos han ido encaminadas a determinar el papel del etanol
en los aceites, y como su solubilidad en agua puede
afectar a su disponibilidad en el proceso para la sintesis
de ésteres etilicos durante el almacenamiento. Recordemos
que para la formacion de los ésteres etilicos es importante
tanto la acidez libre como la presencia de etanol. Asi, en
el IFAPA Venta del Llano, han estudiado como influye la
adicion de agua en la centrifuga vertical y en el decanter con
distintos estados de madurez y condiciones de proceso, lle-
gando a la conclusion de que la adicion de agua durante el
proceso de extraccion reduce la concentracion de etanol en el
aceite y, por tanto, puede afectar a su disponibilidad para
la sintesis de ésteres etilicos durante el almacenamiento.

Por otro lado, desde el IRTA (Instituto de alimentacion y
tecnologia agroalimentarias y la URV (Universitat Ro-
vira i Virgili) estudian como las condiciones en las que
se realiza el proceso de extraccion de aceite influyen en la for-
macion de ésteres etilicos y etanol, concretamente el ritmo de
inyeccion de la pasta al decanter (tiempo de residencia del
aceite en el decanter) y la adicion de agua al decanter. Con-
cluyendo que la adicion de agua al decanter puede ser una
regulacion mas eficaz que la inyeccion de pasta, cuando
se procesan frutos con alto contenido en estanol y ésteres eti-
licos, fruto de mayor maduracion.

En conclusién, es posible evitar la pérdida de calidad en la ex-
traccion y almacenamiento de los aceites, teniendo en
cuenta la importancia de la limpieza en todo el proceso
y en los aceites almacenados, y como afecta el aporte
de agua al proceso reduciendo la presencia de etanol precur-
sor de los ésteres etilicos.

Grupo Interoleo avala la fusion de las dos
cooperativas de Fuerte del Rey en Oleo Rey

7 de octubre.- Nace una nueva cooperativa, fruto de la unién
de dos de nuestros socios en el mismo municipio, Fuerte del
Rey. San Isidro y Nuestra Sefiora del Rosario juntaron sus es-
fuerzos en un acto al que acudieron las juntas rectoras de
ambas cooperativas y mas de 150 socios, asi como el alcalde
del municipio y nuestro presidente y gerente, Juan Gadeo y
Esteban Momblan, respectivamente, que con su presencia
avalaron la fusion. La cooperativa resultante se denomina
Oleo Rey y suma una base social de 447 agricultores, una su-
perficie de 4.500 hectareas de olivar y una produccion que
rondara los 13 millones de kilos de aceituna, en su totalidad
de la variedad picual. Con esta fusién se quiere impulsar la
rentabilidad de los socias en un contexto de incertidumbre.
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Apuntate al acuerdo
de Grupo Interéleo
con Adeslas

; Sabes que tenemos un seguro de salud con Adeslas que es
una auténtica oferta? Nuestros 17.000 agricultores pueden
beneficiarse del acuerdo que hemos cerrado con una compa-
fiia lider. Seguro médico de asistencia completa + Seguro
dental, con més de 43.000 médicos y 1150 centros asistencia-
les; cobertura en medicina general, urgencias, hospitalizacion
y detal. SIN COPAGOS, ni costes extras. OFERTA, actual-
mente, en 2022, de 65,00 € a solo 43,75 €/mes/asegurado.
Tenemos abierta una campafa especial, sin cuestionario mé-
dico. Una OPORTUNIDAD que no puedes dejar pasar.

Descarga nuestra
app (android / ios)

Grupo Interdleo celebra,
el 20 de octubre, las
Il Jornadas Mujer y Olivar

MUJER RURAL Y OLIVAR
Il JORNADAS INTEROLEO.

Dia: 20 de Octubre
Asistencia: Zoom
Inscripciones: rse@interoleo.com

CAMPAFIA ESPECIAL

CUIDANDO
DE LA SALUD

interOleo

Group

0s presentamos la nueva oferta de sequro de salud que ha cerrado el Grupo Interéleo para todos
sus asociados con el seguro de salud Adeslas (compafiia lider a nivel nacional).

Resumen de las condiciones:

- Seguro médico de asistencia completa + Seguro dental

- Con una con mas de 43.000 médicos y 1150 centros asistenciales, Cobertura en medicina
general, urgencias y hospitalizacion, cobertura detal y SIN COPAGOS, ni costes extras.
La cobertura dental incluye servicios sin coste adicional de urgencia, limpiezas bucales,
radiografias, consulta de diagnésticos, fluorizacienes y donde puedes ahorrar entre un 40% y
un 50% en tratamientos dentales.

- Sin carencias

- Sin copagos.

- Prima NIVELADA y superreducida para todos los menores de 68 afios.
Actualmente 2022 (de 65,00 €) a solo 43,75 €/mes/asegurado.

OFERTA.

Se abre una campafia especial o ventana para acceso al seguro Sin cuestionario médico en las
condiciones anteriormente referidas.

Tendras la posibilidad de NO cumplimentar el cuestionario médico y por tanto no tener exclusiones
en tu seguro de salud; TODA UNA OPORTUNIDAD.

Hazlo ya, aplintate en tu cooperativa o almazara del Grupo InterOleo. Este servicio se ofrece con
pleno alcance del territorio nacional y para el conjunto del total colectivo asociado a nuestro grupo,
siendo un total de 17.000 familias las que acceden a esta oferta.

Consulta en tu cooperativa o almazara.

Esta ventana de captacion/oferta/campafia especial esta abierta hasta mediados de noviembre
de 2022, y esté supeditada al nimero de asegurados totales.

Apuntate a las listas. Solo en tu cooperativa o almazara.
Group

Es un servicio del Grupo InterOleo.

Il Jornadas Interoleo.

@Y

20 Octubre de 2022, 10:00h a 12:30h

I’
L

Q Plataforma ZOOM
TIMING

10:00 - 10:10: Inauguracién

10:10 - 10:55: La importancia de la toma de decisiones de la Mujer. Consejos
Rectores.

« M* Dolores Amezcua: Bedmarense. S.C.A

+ Céndida Bautista: San Juan S.C.A

* M*Isabel Sanchez Garcia: San Isidro Labrador S.C.A

10:55 - 11:40: El valor de las mujeres en la gestién de las cooperativas.

* Rocio Lopez: Unién Oleicola S.C.A
* M* Jose Ramirez Garcia: Oleicola Baeza S.C.A
+ Manoli Fernandez Polo: Santa Maria S.C.A

11:40 - 12:30: La pieza clave para luchar contra la despoblacién de los pueblos.
Las mujeres y sus olivares.

+ Maria del Carmen Galan Sanchez: Nira. Sra. Rosario S.C.A
» Paloma Alcantara Zafra: Oleocampo S.C.A

* Ana Maria Barragdn Arza: San Isidro Labrador S.C.A

+ Beatriz Castilla: Finca las Manillas

Moderadoras:
+ Francisca Cobo Rosa
« Francisca Molina Herrador



